H dit hele menu is vegetarisch
b rOOdJ es this menu is completely vegetarian
sandwiches
tosti kaas met ketchup 6.50
grilled cheese with ketchup
panini caprese met basilicumpesto, tomaat en mozzarella 8.90
pamm caprese with basil pesto, tomato and mozzarella
Aziatische sticky oesterzwam met srirachamayo, radijs en koriander 11.50
Asian sticky oyster mushroom with sriracha mayo, radish and coriander
geroosterde aubergine in kruidige harissaolie met tzatziki en rode ui 11.50
roasted eggplant in spicy harissa oil with tzatziki and red onion salad
belegen boerenkaas met mosterdmayo, augurk en ei 11.50
farmstead cheese with mustard mayo, pickles and egg
soepen salades
SOuUpPS salads
soep van geroosterde tomaat  7.70 gado gado-salade met 12.50
en paprika cassavechips
roasted tomato and bell gado gado salad with cassava chips
pepper soup
soep van de dag 7.70 snacks
soup of the day
snacks
geserveerd met brood en boter nacho’s met cheddar, jalapefios, 13.20
served with bread and butter guacamole en sour cream
Amerikaanse pannenkoeken 6.50
met blauwe bessen en ahoornsiroop
klein gebak taart
small pastries pies
gevulde koek 3.50 appeltaart 4.50
traditional Dutch almond apple pie
pastry
diverse muffins 4.00 stroopwafeltaart 5.90
variety of muffins stroopwafel pie
diverse donuts 3.00 taart van het seizoen 5.90
variety of donuts seasonal pie
huisgebak 3.50

house pastry



warme dranken

bieren | Brouwerij Homeland

beers | Homeland brewery

luwte 0,5%

Alcoholvrij blond bier met frisse hoppen,
korianderzaad en citroenschil.

Alcohol free blond beer with fresh hops, coriander
seed and lemon peel.

tuig pils 5%
Licht, kruidig en fris van smaak.
Light, spiced and fresh of flavour

zeeschuim IPA 5,6%

Huisbier van het Scheepvaartmuseum. Het is
een frisse, licht bittere IPA met fruitige citrus
tonen en hoparoma’s.

Scheepvaartmuseum house beer. It is a fresh, light
bitter IPA with fruity citrus tones and hop aroma’s.

seizoensbier
seasonal beer

wijn
wine

5.50

4.90

5.90

5.90

hot drinks

espresso 3.50
doppio 4.00
koffie 3.80
americano

espresso macchiato 3.80
cappuccino 4.20
flat white 4.60
latte macchiato 4.80
thee 3.60
tea

sinaasappel-gemberthee 4.20
ginger and orange tea

muntthee 4.20
mint tea

warme chocomel 4.30
hot chocolate

slagroom 0.50
whipped cream

Monin siroop caramel | vanille 0.50
Monin syrup caramel | vanilla

*mogelijk met havermelk

*available with oat milk

frisdranken en sappen
soft drinks and juices
frisdranken | fristi | chocomel 4.00
sodas [fristi | chocomel

Appelaere sappen 4.20
Appelaere juices

Amsterdamse frisdranken 4.50
fabriek

Amsterdam soda factory

Batu kombucha 4.90
water plat | bruis 0,75 3.00

water still | sparkling 0,75

wit: Mancura Etnia Chardonnay
Chili 2021 | Vol, zacht, fris met tonen van gele
appel, ananas, meloen en een hintje vanille.
Chili 2021 | Full, soft and fresh with hints of apple,
pineapple, melon and a hint of vanilla.

rood: Mancura Etnia Merlot

Chili 2021 [ Fruitig, soepel, zacht met tonen van
pruimen, zwarte bessen en laurier.

Chili 2021 | Fruity, smooth and soft with hints of
plums, black currants and bayleaf.

cava: Marques de Terrabona brut
Spanyje | Aromatisch, fris en droog met levendige
tonen van citrus, groene appel en een subtiele
hint van witte bloesem. Elegant en verfrissend.
Spain | Aromatic, fresh and dry with vibrant notes
of citrus, green apple, and a subtle hint of white
blossom. Elegant and refreshing.

7.20

7.20

10.50



